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El consejero Novillo ha visitado hoy la Feria Internacional de
Alimentacion y Bebidas de Calidad que se celebra hasta el jueves

La Comunidad de Madrid promociona sus productos
mas selectos de 37 empresas agroalimentarias en el
XXXVII Salon Gourmets

e La chef Pepa Muioz, embajadora de M Producto Certificado
2024, ha elaborado en vivo una tapa a base de alimentos
regionales maridada con vino de Madrid

e El miércoles se celebrara el lll Campeonato Oficial de Tapas 'y
Pinchos, organizado por Hosteleria Madrid

e Tambiéen participan el Comité de Agricultura Ecologica, la
Indicacion Geografica Anis de Chinchon y las Denominaciones
de Origen Protegidas Vinos de Madrid y Aceite de Madrid

22 de abril de 2024.- La Comunidad de Madrid promociona sus productos
agroalimentarios mas selectos en el XXXVII Salon Gourmets, la Feria
Internacional de Alimentacion y Bebidas de Calidad que se celebra desde hoy y
hasta el jueves en IFEMA. El consejero de Medio Ambiente, Agricultura e
Interior, Carlos Novillo, ha participado en la inauguracién de esta cita y visitado
el estand institucional madrilefio con una representacion de 37 empresas.

Novillo ha destacado que “con esta muestra la regidon va a presentar la variedad
y riqueza de alimentos ante el publico profesional que se relne en esta cita, que
es una de las mas importantes del panorama gastronémico europeo”. Asimismo,
ha colaborado con la chef Pepa Mufioz, embajadora este afio de los alimentos
madrilefios —M Producto Certificado—, en la elaboraciéon de una tapa con
productos autondmicos, regada con caldos de la denominacion de origen
protegida (DOP) Vinos de Madrid.

Durante estos cuatro dias se van a presentar vinos, cervezas, aceites, carne,
dulces, chocolates, platos preparados, quesos, huevos, bolleria y panaderia, té,
café, licores y vermut, asi como numerosas presentaciones de profesionales.
Entre ellas, hoy habra una degustacion de chocolates Maykhel, desarrollada por
el pastelero Julio Lopez, de Pasteleria Mindanao.

Ademas, a lo largo del dia habra una degustacion de tortilla, un showcooking
con la DOP Aceite de Madrid y otra de cocinado con vermut Zecchinni, a cargo
de la chef Celeste Garcia de la Banda, una presentacion de platos innovadora a
base de garbanzos con Antonio Maria Ventura y Victor Diaz, y otra charla a
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cargo de Albe-Lacteas del Jarama. A ello se sumara las catas de las cuatro
subzonas de la DOP Vinos de Madrid o una masterclass de corte de jamon que
realizara Jairo Figueroa.

Mafana habra una exhibicién barista con Cafés Guilis, un taller de cocteleria
creativa con Vermut Zarro, ademas de las recetas de Jota Abril, Francisco de
Miguel Sabaté o José Manuel Cafias Fernandez. La jornada finalizara con una
cata de vinos dirigida por la endloga Isabel Galindo.

I CAMPEONATO OFICIAL DE TAPAS Y PINCHOS

El miércoles tendra lugar el 1ll Campeonato Oficial de Tapas y Pinchos de la
Comunidad de Madrid, organizado por Hosteleria Madrid, en el que los
concursantes presentaran sus propuestas incluyendo, al menos, un alimento de
M Producto Certificado. El ganador sera elegido alli mismo y participara en el
concurso nacional que tendra lugar en el certamen Madrid Fusion 2025 como
representante de la region.

A lo largo de esa jornada haran sus creaciones Rubén Amor con productos de la
huerta y encurtidos; Roberto Capone con Carne de la Sierra de Guadarrama
(IGP); y Miriam Fernandez con quesos frescos. Junto a estas actividades, se
incluira una preparacion de salazones y ahumados Casa Santofia con productos
de la huerta y maridaje de blancos y rosados.

Para terminar el programa, el jueves Begofia Gardel, pastelera del Hotel Ritz
preparara una muestra de postres, que seguird con una elaboracion de Alfonso
Rueda, de la Asociacion de Cocineros y Reposteros de Madrid (ACYRE), donde
destacara el Aceite de Madrid DOP. Ese dia también se ofrecera una
degustacion de Conservas Cachopo y una ponencia y cocinado sobre la
Apuesta por los guisos tradicionales de nuestras madres y abuelas, a cargo de
Jorge Fernandez Aviiid y Carlos Tomas Ferrer.

El estand, situado en el pabellon 4, cuenta con la colaboracién de la Asociacion
Empresarial de Industrias Alimentarias (ASEACAM). Asimismo, participan en
esta iniciativa las Denominaciones de Origen Protegida (DOP) Vinos de Madrid
y Aceite de Madrid, la Indicacion Geografica (IG) Anis de Chinchoén y la Union de
Cooperativas Agrarias Madrilefias (UCAM).
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